

Rognon�
Tête�
Cœur�
Foie (tranche)�
Ris�
�
4,2 €pièce


�
11 € pièce�
3,2 € pièce�
28 €/kg�
30 €/kg�
�






Code





Caissette�



viande en cocotte


€/kg�



viande à rôtir


€/kg�



viande à poêler


€/kg�
�
A�
Poitrine (Blanquette)               10,40            �
Rôti avec os         16,50     �
Escalopes            24.50      �
�
B�
Bas de carré                  16,40          �
Rôti avec os         16,50     �
Côtes                   19.90      �
�
C�
Collier                             10,40            �
Rôti sans os          22,70     �
Escalopes            24.50      �
�
D�
Poitrine (Blanquette)                                      10,40            �
Rôti sans os          22,70     �
Côtes                   19.90      �
�
E�
Jarret (osso bucco)              19.00          �
Rôti sans os          22,70     �
Escalopes            24.50      �
�
F�
Jarret à  bouillir               13.80          �
Rôti sans os          22,70     �
Côtes                   19.90     �
�






Paupiettes : 17.20 €/kg
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VEAU de LAIT  BIOLOGIQUE





  C’est à l’est du bassin rennais, que nous élevons notre troupeau de Normandes selon les principes et les règles de l’agriculture biologique.


  Nos vaches pâturent neuf mois sur douze. Leur alimentation hivernale est composée à 90 % de foin, complété de céréales produites sur la ferme.


  Nos veaux, de race normande pure ou croisés limousin ou charolais, sont nourris sous la mère. Ils sont élevés sur paille dans des cases collectives, lumineuses et aérées. Ils sont abattus vers 4 mois. Autant d’éléments qui contribuent à la qualité de leur viande.


Nos veaux sont certifiés Agriculture Biologique par ECOCERT SAS





Viande de veau


fraîche, prête à cuire ou à congeler


					version 2013


Au choix


     6 types de caissettes de 3 kg 


comprenant :


~ 1 kg de Viande à cuire en cocotte 


                 +


~ 1 kg de Viande à rôtir 


                 +


~ 1 kg de Viande à poêler





Pour vos commandes à Brin d'herbe


 Vezin : 02 99 64 79 40


Chantepie : 02 99 41 48 95








